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UM SISTEMA DE TIPIFICAGAC DE CARCACAS BOVINAS PARA O BKASIL*,

A beef carcass grading system for Brasil.

Lauro Muller**

RESUMO

O sistema de comercializagdo da carne bovina no Brasil, proces
sa-se de uma maneira empirica e primdria sem que seja dada a devida
atengdo d qualidade da carne e ao rendimento que a carcaga apresen
ta em sua porgao comestivel. O fator principal que norteia a fixa
gao do prego do kg vivo ou de carcaga para o produtor € o do  peso
que o animal apresenta.

Para sanar este problema & imprescindivel que seja posto em
prdtica um sistema de tipificagao de carcagas, onde as de melhor
qualidade recebam um melhor retorno financeiro.

No presente trabalho & apresentado um sistema de tipificagdo
que procura equacionar o problema. Os fatores utilizados no sistema
sdo: maturidade fisioldgica, conformagdo, gordura de cobertura e pe
so de carcaga. S3o estabelecidas 6 classes que sido identificadas
por letras provenientes da palavra BRASIL, sendo B a de melhor qua
lidade e L. a da classe manufatura.

SUMMARY

Brasil lacks a beef carcass grading system. The price that the
producer receives for its product-is based only on live or carcass
weight despite the quality of the meat.

On this work is presented a system that can be aplicable in the
differentregions of Brasil enclosing characteristics that evaluate
quality and the yield of the carcass in its edible portion. Fisiolo
gical maturity, conformation, external fat and warm carcass weight,
are the factors that are employed to compose the system. The word
BRASIL is used to stablish six classes being B the best class.

INTRODUGEAO E JUSTIFICATIVA

A produtividade do rebanho bovino brasileire de corte pode ser
considerada como muito baixa. Varios fatores influem negativamente
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nesta produtividade sendo os principais a deficiéncia de alimenta

¢3o durante certos periodos do ano, inadequada suplementagdo mine
ral e controle sanitdrio e insuficiente controle do manejo do gado
em suas varias praticas criat8rias. Estes fatores negativos causam
paralizagdo ou redugdo no desenvolvimento de animais em crescimen
to e baixa taxa de prolificidade no rebanho de cria.

Outro ponto de estrangulamento na exploragdo da bovinocultura
de corte reside na sua fase final, ou seja, na comercializagao.Esta
€ realizada de uma maneira empirica onde o gado & negociado a "peso
vivo" ou "a rendimento" sem que haja no entanto a minima preocupa
gd3o com respeito 4 qualidade do produto que estid sendo comercializa
do. Os frigorificos compradores normalmente estabelecem apenas pa
drdes minimos de peso que sdo utilizados para a fixagdo do prego
unitdrio, onde via de regra, os animais mais pesados recebem uma me
lhor remuneracao.

Este sistema de comercializagdo premia os animais de mais idade
em detrimento de animais jovens tendo em vista que os dltimos geral
mente apresentam peso mais leve, dependendo do manejo, ndo obstante
a melhor qualidade da carne oferecida no que se refere a maciez e
proporgdo de cortes de maior valor econdmico, LAUZER e MULLER (3).

E imperioso por conseguinte que o sistema de comercializagdo da
carne bovina no Brasil seja racionalizado através da implantagao de
um sistema de tipificagdo de carcagas, onde os animais negociados
sejam pagos em fung¢do da qualidade da carcaga apresentada e ndo ape
nas em relagdo ac peso.

A implantagao de tal sistema ir3 fatalmente apresentar reflexos
benéficos na produtividade do rebanho nacional, pois para produ
zir-se animais jovens de melhor qualidade, sera necessario uma revo
lugdo completa no atual sistema de manejo.

Iniciativas governamentais tem sido tentadas neste sentido sem
que entretanto os sistemas propostos tenham sido colocados em préti
ca.

O Instituto Sul-Riograndense de Carnes (8) apresentou um siste
ma em 1966 e o governo federal, citado por PARDI (7) passou a dedi
car-se ao problema a partir de 1968 baseando-se no sistema em estu
dos na Franga. Uma das dificuldades principais que um estudo desta
natureza encontra, reside na quase auséncia de dados de pesquisa,ob
tidos no pals, e que possam servir de base para o estabelecimento
do sistema.

A tipificagao de carcagas consiste em estabelecer os tipos pa
drdes, os parimetros que as carcagas deverao apresentar para serem
enquadrados dentro de uma determinada classe, partindo~-se de um ti
po ideal de carcaca e decrescendo em qualidade até a classe manufa
tura.
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Havendo um sistema de comercializagdo baseado em tipos especifi

cados, a venda dos animais serd extremamente facilitada. Todos os
setores ligados ao comércio de carnes falardo a mesma lingua, ou se
ja, ao referir-se a um determinado tipo de carcaga, imediatamente a
pessoa fara uma fotografia mental do tipo de animal em referéncia.
Como uma decorréncia da implantagdo do sistema, o produtor serd ori
entado e induzido a produzir o tipo de novilho de maior demanda e o
que lhe trouxer maior compensag¢ao financeira.

E preciso ter em mente que o sistema devera ser suficientemente
simples para poder ser posto em pratica nos Frigorificos e Coopera
tivas de Carnes e ao mesmo tempo atender as necessidades de comer
cializagdo e identificar com o mdximo de precisdo, as diferengas
em qualidade das carcagas tipificadas.

Por outro lado o sistema deverd procurar atender os interesses
de todos os setores ligados @ produgdo, desde o produtor, industria
lista até o consumidor.

Levando-se em conta os motivos expostos, sugere-se que O siste
ma englobe pardmetros que permitam estimar ao mesmo tempo, em um
Gnico sistema, o aspecto qualitativo e quantitativo das carcagas. O
fator qualidade refere-se principalmente & maciez, palatabilidade e
coloragao da carne ao passo que o quantitativo envolve o rendimento

que uma carcaga irad apresentar em sua porgao comestivel e no dos
cortes de maior valor econdmico.

Nos Estados Unidos existem dois sistemas diferentes para ava
liar estes dois aspectos, o "quality grade" e o "yield grade". A

adogdo de dois sistemas, cré-se, dificultaria sua aplicagdo na in
distria de carnes em nosso pais.

Os parametros a serem utilizados ndo diferem em sua esséncia
dos utilizados em outros palses. Procurar-se-a apenas adapta-los &
realidade brasileira.

Para o aspecto qualitativo recomenda-se a classificagdo das car
cagas através da maturidade fisioldgica, avaliada por meio da tro
ca dos dentes incisivos de leite pela dentigdo permanente e poste
rior desgaste dos mesmos. Sabe-se que a medida que aumenta a idade
ou a maturidade de um animal, hd concomitantemente uma alteragdo na
qualidade de coldgeno que torna-se termo estdvel aumentando por con
seguinte a dureza da carne, MULLER (4).

O acabamento, avaliado pela gordura de cobertura que deposita-
se sobre a musculatura, afeta tanto o aspecto qualitativo como
quantitativo. Estad demonstrado que a gordura, principalmente a en
tremeada entre as fibras musculares (marmoreio) afeta favoravelmen
te a maciez e palatabilidade da carne principalmente em animais de
maior idade, TUMA et alii (9) e MULLER (6). Em nosso pals seria im
praticadvel a avaliagao do marmoreio que deve ser realizado apds [
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resfriamento da carcaga. A gquantidade de gordura de cobertura entre

tanto, avaliada em bovinos europeus, apresenta alta correlagdo com
a deposigdo da gordura intramuscular, MULLER (N3o publicado).

Quantitativamente a gordura influd positivamente no rendimento
da porgdo comestivel, uma vez que niao haja excesso quando entdo
serd necessdrio recortes. Por outro lado, uma certa quantidade de
gordura & necessiria para proteger a carcaga do excesso de quebra
na camara de resfriamento e evitar a desidratagdo da parte externa
do misculo o que provocaria o escurecimento da carne.

A avaliagdo subjetiva da conformagdo, ou melhor do  desenvolvi
mento muscular da carcaga, tendo em vista que nesta apreciagdo pro
curar-se~a abstrair do julgamento a gordura de cobertura, serd uti
lizada essencialmente como fator de avaliagdo quantitativa. Traba
lhos realizados na Universidade Federal de Santa Maria por MULLER e
BORGES (5), JARDIM (1) e LAUZER (2) mostraram que animais de melhor
conformag@o tendem a apresentar uma maior proporgdo de sua carcaga
no traseiro especial (corte serrote) e no chamado "7 cortes do ser
rote", sendo as diferengas mais acentuadas quando a variagdo no de
senvolvimento muscular & grande.

O peso de carcaga quente serd utilizado como elemento regulador
dos abates, tendo em vista que os mercados consumidores normalmente
apresentam exigéncias de peso minimo dos diversos cortes e com a £i
nalidade de evitar-se o abate de animais com condig¢des insatisfatd
rias de desenvolvimento muscular e acabamento.

SISTEMA DE TIPIFICACAO PROPOSTO

Sugere-se que a palavra BRASIL seja adotada para identificar os
diversos padrdes a serem especificados.

Para a Maturidade Fisiofogica, as seguintes classes seriam ado
tadas:

1. até 2 dentes podendo estar rompendo os primeiros médios (2 a
2,5 anos de idade)

2. animais de 4 a 6 dentes (3 a 4 anos)

3. animais de 8 dentes sem desgaste dos cantos (4 a 5 anos)

4. animais de 8 dentes com certo desgaste (5,5 a 6,5 anos)

5. animais de 8 dentes com visivel desgaste (acima de 7 anos)

A variagao em idade dentro de cada classe procura atender as
diferengas em maturidade existentes entre os bovinos europeus e o0s
zebuinos.

Graus de acabamento (gondunra):

0 - carcaga desprovida de gordura
1l -1 a 3 mm, cobertura pequena

2 - 4 a 6 mm, cobertura média

3 - 7 a 10 mm, cobertura moderada
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4 - acima de 10 mm, ccbertura abundante

O aferimento da espessura de gordura serd feito no lombo na al
tura da 122 costela. Na pritica esta medic@o n3o serd realizada mas
estimada através da observacao visual.

Graus de confoamagdo:

Superior - S - perfil muscular hiperconvexo
Muito boa - MB - perfil muscular convexo
Boa ~ B - perfil muscular subconvexo
Regular - R - perfil muscular plano

M& - M - perfil muscular subcdncavo
Inferior ~ I - perfil muscular cdncavo

Graans de peso de carcaga quente:
- peso minimo de 190 - 200 kg
- peso minimo de 215 kg

- peso minimo de 230 kg

- peso minimo de 190 kg

- peso minimo de 170 kg

~ sem limite de peso

S e W N

Apresenta-se a seguir um quadro reunindo os 4 paradmetros sugeri
dos e englobando machos e fémeas no mesmo sistema:

PR - SO ——
MATURIDADE GORDURA CONFORMACAO PESO MINIMO
B até 2 d. 0-1-2-3-4 S-MB-B 190 - 200
R 4-6 d. 1-2-3-4 S-MB-B 215
A 8 d. sem desg.cantos 1-2-3-4 S-MB-B 230
S 8 d. certo desgaste 2-3-4 S-MB-B-R 190
I 8 d. visivel desgaste 2-3~4 S-MB-B-R-M 170
L -~ Manufatura - -
O parametro primordial que determina a classe & a maturidade

que serd o primeiro a ser avaliado e devera ser afixado na carcaga
através de etiqueta ou carimbo.

A avaliagdo da carcaga & seu enquadramento dentro de um determi
nado tipo, serd realizada quente, no momento da pesagem e antes de
.entrar na camara de resfriamento.

Sabendo o enquadramento por maturidade, o classificador veri
ficard se os outros parametros complementares da classe estdo satis
feitos. Se algum ndo estiver de acordo, a carcaga automaticamente
serd classificada no tipo imediatamente inferior. Ex: se a carcaca

apresentar 2 dentes permanentes seri enquadrada como B. Porém se a
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conformacao for regular ou se o peso for inferior a 190 kg, ela se

ra classificada como R.

Na classe B aceita-se todos os graus de gordura. Pode-se argu
mentar que o grau zero talvez apresente uma carne de qualidade um
pouco inferior aos outros graus. Um novilho de conformagdo S ou MB
e grau zero poderd ser facilmente encontrado na raca Charolesa e em
outras ragas continentais e ndo hi pesquisa suficiente que demons
tre que produzird carne de inferior qualidade a outro de maior depo
sicao de gordura. A auséncia de gordura nesta classe poderia ser um
inconveniente se a carcaga fosse armazenada por tempo consideravel
o que pode ser evitado destinando-a para o consumo local imediato.

Para as classes R e A bem como S e I,ja exige-se um melhor aca
bamento tendo em vista que em animais mais velhos o efeito benéfl
co da gordura na maciez & mais acentuado.

Para a classe B somente seriam aceitos novilhos castrados. Tou
rinhos jovens, mesmo 2 dentes, n3o seriam elegiveis, pois a maioria
dos trabalhos realizados demonstram que possuem carne mais dura e
de coloragdo mais escura que os hovilhos. Estes tourinhos seriam
classificados como R.

Fémeas jovens, novilhas, se por algum motivo devam ser sacrifi
cadas, poderiam pertencer a qualquer classe, tendo em vista que o
fator sexo ndo influéncia a qualidade da carne.

A grande maioria de novilhos atualmente abatidos, seriam classi
ficados como A e parte na classe S por insuficiéncia de peso ou con
formagdo. Para fins de estabelecimento de prego, esta classe servi
ria como base, havendo uma bonificagaoc ou decréscimo no prego  con
forme a melhor ou pior classificagio.

Vacas seriam enquadradas como S ou I, dependendo da qualidade.
Touros, torunos e bois mansos (carreiro), na classe I ou L, A clas
se L seria para carcagas tipo manufatura.

No que diz respeito ao acabamento, dependendo do mercado compra
dor, alguns graus de gordura seriam mais procurados do que outros.
Um estabelecimento que apresente grande volume de vendas para a Eu
ropa, possivelmente iria preferir o grau zero ou l. O grau 4 iria
acarretar maior mao de obra devido aos recortes do excesso de gor
dura. Seria viavel, por conseguinte, uma variag3o no prego dentro
de cada classe em fungao do grau de acabamento, sendo o prego mais
baixo pago entretanto, superior ao mais alto da classe imediatamen
te inferior.

Naturalmente, o sistema deveria ser testado em abatedouros para
verificar sua aplicabilidade e corrigir eventuais falhas.

Fator importante de sucesso na aceitagéo do sistema, seria

.

correta divulgagdo das vantagens e significado de cada tipo junto

[

todos os 6rgaos ligados ao comércio de carnes e principalmente
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nivel de consumidor. O consumidor deve saber bem a razao pela qual

ird pagar mais caro por 1 kg de cox3o mole (de dentro) proveniente

de uma carcaga B em relagdo a outro de uma carcaga A, por exemplo.
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