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RESUMO

Os autores estudaram no presente trabalho a presenca da flora
rl\r&eiciifila,stennodﬁrica e termofila em leite crti consumido em Santa
aria, RS.

SUMMARY

The authors studied the presence of the mesophyll flora, ther-
n}odlﬁlgc and thermophilic in the raw milk consumed in Santa Ma-
ria, RS.

INTRODUGCAO

As pesquisas microbiolégicas no leite “in natura” tém forne-
cido uma, série de dados, com relacido & flora total e grupo coliforme
(8), porém a presenca dos germes termodiricos e germes termofilos
tem sido pouco explorada. Prevendo o beneficiamento do leite em
futuro breve, procuramos avaliar a incidéncia no leite crt produ-
zido no municipio de Santa Maria.

O conhecimento da ocorréncia de germes resistentes as tempe-
raturas elevadas, propiciara fatalmente subsidios que facilitardo o
aprimoramento da matéria prima.

Conforme afirmacao de pesquisadores, tanto germes termodi-
ricos como termofilos podem alterar o produto, quando presentes em
contagens elevadas. (5,6,7)

Segundo CLEGG (3), com relacéio ao grupo termodirico, o leite
cri pode ser classificado em 3 categorias, satisfatério quando inferior
a 10.000/ml, indicio de obtencdo anti-higiénica quando oscilar entre
10.000 e 10° e de ma qualidade quando for superior a 105.

Para o grupo termoéfilo, o RIISPOA (1) preconiza um total nio
superior a 10% da flora mesoéfila.

Nas pesquisas de FILHO et alii (4) verificaram que apenas
0,91% das amostras revelaram contagens elevadas, trabalhando com
leite pasteurizado, os mesmos autores encontraram taxas bem mais
elevadas do grupo termoéfilo (4).
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Em pesquisa recente no leite ja beneficiado (2), constatamos
ser frequente o gruopo termodurico, aparecendo o grupo termofilo
em taxas reduzidas.

Na posse destes resultados ja obtidos, por outros autores, pro-
curamos nesta pesquisa avaliar termoduricos, termofilos e também
flora meséfila total.

MATERIAL E METODOS

O material colhido para exame constou de 30 amostras de leite
cry, coletadas por ocasifio da distribuicdo ao publico consumidor.

PROCEDIMENTO

— Contagem total de mesofilos.

a — Preparo das diluigcées e semeadura em massa da diluicdo 10-3
utilizando-se o meio MERCK standard para contagem.

b — Incubacdo a 35°C durante 48 horas.
— Contagem de termoduricos.
a — Pasteurizacdo de 10 ml de amostra a 63°C durante 30'.

b —— Preparo das diluicoes e semeadura da diluicdo 10-3 em massa,
utilizando-se o meio do item -a-

¢ — Incubacdo a 35°C durante 48 horas.
— Contagem de germes termofilos.

a — Semeadura da diluicdo 10-1 obtida em -a-, em massa, utilizando
também 15 ml do meio -a-

b — Incubacido a 55°C durante 72 horas.

TABELA 1

PERCENTUAIS DAS CONTAGENS DOS DIFERENTES GRUPOS
BACTERIANOS (n.° de germes por ml)

Oortl:::lm Termodiiricos Termofilos

0— 10 — 10% 96,6%
10 — 100 — — 33%
100 — 1000 —_— —_ —
108 — 104 — 58,6 % —
10¢ — 105 —_ 23,3% —
10— 105x 5 16,6% 10% —
105x 5-1086 13,3% — —

108 70% — —

DISCUSSAQ

Observando na TABELA 1 os percentuais dos diferentes grupos
estudados, podemos verificar que, com relacio a contagem total de
germes, o leite distribuido em Santa Maria apresenta contagens ele-
vadas, sendo tedas as amostras enquadradas no tipo “C” (1).



381

O percentual indicando n.° total de germes, entre 105 e 105 x 5
foi de 16,6%, 13,3% com contagens entre 500.000 e 108 ¢ 70% das amos-
tras com contagens superiores a 108,

O grupo termodirico também representado na TABELA 1 reve-
lou 56,6% das amostras com contagens entre 1.000 e 10.000/ml, conta-
gens estas consideradas satisfatorias (1), 23,3% suspeitas de obtencio
em mas condicoes de higiene, 10% com ntumero de termoduricos su-
perior a 108, portanto comprovadamente obtidas em més condicdes.

As contagens de germes termofilos obtidas na totalidade das
amostras analisadas, revelaram contagens reduzidas, perfeitamente
concordantes com o RIISPOA.

CONCLUSOES

1 — O total de germes meso6filos, constatado no leite crd, distribuido
RIISPSIX Santa Maria, enquadra-se como tipo “C”, conforme o

2 — A flora termodfrica em 33,3% das amostras apresentou conta-
gens elevadas, entre 10.000 e 500.000 germes por mililitro.

3 — Flora termoéfila foi constatada, em contagens reduzidas em
96,6% das amostras foi inferior a 10 germes por mililitro e em
3,3% oscilou entre 10 e 100 ml.
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