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RESUMO
Os autores através da utilizagcdo consorciada do método bacte-
rolégico e cromatografico, constataram a auséncia de tetraciclinas e
senca de penicilina em 1% das amostras de leite cru consumido
na cidade de Santa Maria, RS.

SUMMARY

One hundred samples of raw liquid milk from the Santa Maria
¢ty supply were examined for the presence of penicillin and tetra-
cycline using bacteriological and cromatographic methods. Penicillin
was detected in 1% of the samples and tetracycline was absent.

INTRODUCAO
: A Historia da humanidade tdo prodiga em acontecimentos feli-
ges, registra entre os de maior fulgor a descoberta da penicilina por
Flemming. (10)
Ap6s sua descoberta, face perseverante trabalho desenvolvido
por grande numero de cientistas, novos antibiéticos comecaram a sur-
aliando-se aquela no arsenal terapéutico utilizado na luta contra
a dor e as diferentes enfermidades. Do uso na terapéutica humana
passou-se ao uso veteriniario, possibilitando assim o seu aparecimen-
to como residuo no leite dos diferentes mamiferos. (2).

A presencga dos residuos de antibiéticos no leite tem merecido
atencdo especial visto que podem impedir a fermentag¢ao latica bem
como provocar reagdes em pessoas ja sensiveis aos aludidos conta-
minantes. (2) Estudos foram desenvolvidos visando o aperfeicoamento
de técnicas que viessem possibilitar a deteccio e quantificacdo dos
antibioticos, a niveis extremamente baixos. (6, 7, 9, 15)

A velocidade de eliminacdo dos antibiéticos foi preocupacio
maior de NEURTEAM at alii (12) que administrava os mencionados
agentes terapéuticos por via parenteral e mamaria.

VEISSEYRE (16) chama atencido para o fato de que a velocida-
de de eliminacdo dos antibidticos pelo leite, guarda grande relacao
¢om o veiculo dos mesmos. .
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A resisténcia das penicilinas e tetraciclinas ao aquecimenh'
(5, 13) permite pensar-se até mesmo na presenca daqueles inibidom
contaminando o leite pasteurizado. Y

O presente estudo propéem-se a determinar a frequéncig com
que se encontram no leite cru consumido na cidade de Santa Maﬂa,
os residuos de penicilinas e tetraciclinas atendendo assim recomep.
dagbes do Comité Mixto FAO/OMS de Experts em higiene do leite. @)

MATERIAL E METODOS

MATERIAL .

As amostras de leite cru foram obtidas junto aos distribuidg
locais. A coleta foi feita em frascos de 250 ml, estéreis, e transportg.
dos ao laboratorio envoltos por gelo e imediatamente submetidos g
anilise.

METODOS

A pesquisa dos antibioticos no leite foi feita através do Métody
Microbiolégico Oficial da Food & Drug Administration (4) enq
que na caracterizacdo dos mesmos empregou-se o Método Cromatgs
grafico descrito por RANDERATH (14) tendo-se o cuidado de cpg.
matografar 10 ul do filtrado obtido da mistura de 10 ml de leite com
2,5 ml de solucido de acido tricloroacético a 24%. e

RESULTADOS

Constatou-se a presenca de antibiotico (inibidor) caracterizo;j
do cromatograficamente como PENICILINA G, somente na amostry
de leite, de nimero 31.

Nas demais amostras de leite, em numero de 99, ndo foram
constatados antibiéticos. :

DISCUSSAO
A utilizacido dos antibidticos na luta contra as infeccoes posstl

bilita a presenca dos mesmos como contaminantes do leite. Dentre
esses antibiéticos merecem destaque especial as penicilinas e tetras
ciclinas face a alta sensibilidade dos microrganismos causadores da«
quelas infecg¢les, aqueles antibioticos. (16)

Pelos resultados verifica-se que 1% do total de amostras analk

sadas apresentou penicilina G e auséncia total de tetraciclinas.
MULCAHY (11) ao estudar o leite na plataforma de varios es«

tabelecimentos industriais da Irlanda durante o periodo compreen-:
dido entre junho e setembro de 1964 verificou que 4,6% dos fornece~

dores entregaram leite com penicilina.

BAJA (1) detectou substancias inibidoras do Bacillus subtilis ¢
outros microrganismos, nao sé no leite higienizado distribuido a po«
pulacido como na manteiga, creme e queijos. Em 30 amostras de leite
constatou em uma a presenca de substincias inibidoras.

FLYNN (3) encontrou altos niveis de penicilina no leite comer-
cializado em maio e junho de 1964 na Irlanda. A elevada incidéncid
diminuin entre os anos de 1967 e 1968 aumentando novamente em
1969.
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MELLO FILHO et alii (8) em 1000 amostras do leite tipo C
mercializado na cidade de Sao Paulo, constatou a presenca de peni-
cﬂlna en 1,9%.
. Dentre os principais paises produtores de leite do mundo, foi
os Estados Unidos da Ameérica do oNrte onde nos anos de 1966 e
19617 verificou-se a mais baixa incidéncia de antibidoticos no leite
0,5%)- (2)

Introduzido o medicamento no organismo animal sua elimina-
efio total pelo leite ocorre dentro de cinco dias, dai ser praxe em
certos paises caracterizar tal periodo, pela coloragao que o leite adqui-
re, quando administrados corantes juntamente com o agente medica-
mentoso. (16)

Os resultados obtidos no presente Trabalho colocam Santa Ma-

a entre os locais onde o nivel de antibi6ticos é baixo, inferior mesmo
ap constatado na cidade de S&4o Paulo, permitindo conjecturar-se
wue os produtores sé6 comercializam o leite apds a completa _eliminacgio
o antibiotico pelo leite, ou que os animais doentes nao sdo tratados
com antibiéticos.

CONCLUSOES
Pelo exposto € licito concluir-se:

1. O leite cru consumido na cidade de Santa Maria apresenta
paixos indices de presenca de pemnicilina (1%).

2. Auséncia completa de tetraciclinas no leite analisado.

3. A pesquisa de pus e sangue no leite distribuido na cidade
de Santa Maria, podera caracterizar o cuidado ou nio dispensado
pelos produtores para com as infecgdes mamarias do gado leiteiro.
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